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Editorial

Das rechts ist Gerhard, der Bogenmann.

Seine Leidenschaft ist der Bogenbau (fiir
Pfeil und Bogen, nicht fiir die Geige).
Und die Speerschleuder. Und alles
Sportliche.

So teilen sich auch unsere Aufgaben

beim Apfelstrafien-Verfiithrer auf. Er

ist mehr der Rasende Reporter und ich die

Schreibende Chefredakteurin. Denn das letzte Wort habe
natiirlich ich, egal was er denkt ...

.........

Und nicht vergessen im Team diirfen wir natiirlich auch
Lucy, unseren kinderlieben Redaktionshund. Die sagt zu
allem Ja, das mit Futter zu tun hat ...

Marion un

Das links ist Marion, die Biicherfrau. Ihre
Leidenschaft ist das Geschichten erzdhlen,
egal ob miindlich bei Veranstaltungen,
bei den Apfelstrafien-Horgenuss-Liegen
oder schriftlich in ihren Biichern.

Im redaktionellen Teil des Verfiihrers
funktioniert das so dhnlich wie bei ihren
Biichern: sie schreibt, dann kritisiere ich
(konstruktiv natiirlich) und sie schreibt dann um.

Und was sollich dazu sagen, es klappt wunderbar. Anders als
im restlichen Zusammenleben darf ich bei ihrem Schreiben
alles bekritteln, im Alltag wdre das allerdings keine so gute
Idee...

d Gerhard Wiesler

Redakteure - verfuehrer@apfelstrasse.at - www.apfelstrasse.at

aktionshun

Re

“'usstest du, dass unser ,,Ostern*“ von der alten Gottin
Ostara kommt? Sie war die Gottin des Friihlings, die

mit ihrem Begleiter - einem Hasen - zur Tag-und-Nachtgleiche

Ende Méarz gefeiert wurde.

Zu ihren Symbolen gehorte das Ei als Zeichen des neuen Lebens
und sie machte mit ihrem Erscheinen die Welt nach dem Winter
wieder bunt. Deshalb bringt uns auch heute noch der Osterhase
bunte Eier... (Ich LIIEEBE Eier! Aber Frauchen sagt, ich pupse zuviel,
wenn ich sie esse ...)

AUFTRAG far
FLEISSIGE FORSCHER

BLUTENSUCHE

Die Natur erbliiht! Was findest du alles an Bliiten?
Findest du Bliten in allen Farben deines Malkastens?
Oder gibt es bestimmte Farben nicht?

Gibt es Bliiten mit nur einem Bliitenblatt?
Welche haben die meisten Bliitenblatter?
Welche Bliite riecht am besten?

Gibt es Bliiten, die dhnlich aussehen, aber zu
ganz verschiedenen Friichte werden?

Wozu gibt es Bliiten wohl tiberhaupt?

Lucy freut sich tiber deine Forschungsergebnisse
unter verfuehrer@apfelstrasse.at!

Lucys

APFELBLUTEN-EI

Schneide einen Streifen von einer
Klopapierrolle ab und male ihn

griin an. Schneide anschlieRend

funf Blltenblatter aus weillem
Papier und klebe sie in den griinen
Ring. Setze ein rosa gefarbtes Eiin
die Mitte. Fertig ist dein Apfelbli-
ten-Ei...

Lucy freut sich (iber ein Foto von
deinem Bliten-Ei unter verfuehrer@apfelstrasse.at!

LIEBE KINDER,
ICH FREUE MICH AUF
VIELE FOTOS UND TOLLE
ERGEBNISSE EURER

FORSCHUNGEN... i, '-1 i
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Unsere neuen Mitgliedsbetriebe stellen sich vor.

Die Steirische Aplelstrafle wachst...

AT

EDLE SAFTE EBERL

Schmankerlwerkstatt

Unser Betrieb besteht seit:

1858

Unsere jlingste Mitarbeiterin:

Johanna, 1

Jahr

Mein Lieblingsprodukt:

Apfelmus

Mein Lieblingsplatz:
In den Obst-Plantagen

An einem freien Tag ...
fahren wir zum Wandern in die Berge

Apfel abbeillen oder aufschneiden?
Stiel entfernen und reinbeilRen!

STIXPETER - KULMER

8211 Albersdorf « Kalch 30
0664-4377573 - www.eberlprodukte.at

Wirtshaus | Bio-Obsthof

Unser Betrieb besteht seit:

175 Jahren

Unsere jlingste Mitarbeiterin:
Diana, 3 Jahre

Mein Lieblingsprodukt:
Bio-Marillen

Mein Lieblingsplatz:
Die Terrasse

An einem freien Tag ...
geht die ganze Familie baden

Apfel abbeilen oder aufschneiden?

AbbeilRen!

8183 Floing - Unterfeistritz 17
03177-2259 - www.stixpeter.at

JI'.: jf:l ’5‘ ~:.II I.'E "‘ -;1 2 L] .:-lu
ARONIAMANUFAKTUR KOCK

Kleine Beere - ganz groR!

Unser Betrieb besteht seit:
2014 als Aronia Manufaktur

Unser jiingster Mitarbeiter:
Raphael, 1 Jahr

Mein Lieblingsprodukt:
Aroniapulver, jeden Tag

Mein Lieblingsplatz: Terrasse mit Blick
auf Indianerbananen & Aroniaplantage

An einem freien Tag ...
geht’s ans Wasser oder Skifahren

Apfel abbeillen oder aufschneiden?
In Spalten. Die Apfelbeere als Saft!

8181 St. Ruprecht/Raab - Lohngraben 50
0676-5865115 - www.aronia-koeck.at

d

DER THALLER

Wirtshaus | Restaurant | Hotel****

Unser Betrieb besteht seit:
1875

Unsere jlingste Mitarbeiterin:
Amornthep Kaewkanha, 18 Jahre

Mein Lieblingsprodukt:
Die Apfeltarte vom Luis

Mein Lieblingsplatz: An den
Gastetischen fiir ein nettes Tratscherl

An einem freien Tag ... lassen wir uns in
einem guten Lokal verwohnen

Apfel abbeilen oder aufschneiden?
Aufschneiden!

8184 Anger - Hauptplatz 3
03175-2206 - www.posthotel-thaller.at

WEIN- & OBSTBAU EITELIORG

Wein | Obst | Schaubrennerei

Unser Betrieb besteht seit:
2009 unter Michaels Leitung

Unser jlingster Mitarbeiter:
Leo, 2 Jahre

Mein Lieblingsprodukt: Sauvignon Blanc
und Williamsbirnen Zigarrenedelbrand

Mein Lieblingsplatz:
Brennerei und Hofladen

An einem freien Tag ...
genieRBen wir die Zeit als Familie

Apfel abbeillen oder aufschneiden?
Abbeifen!

8182 Puch bei Weiz 57
0664-1141755 - www.eiteljoerg.at

OBSTBAU PIRCHHEIM
Obst | Edelbrdnde

Unser Betrieb besteht seit:
1930

Unser altester Mitarbeiter:
Konrad Pirchheim, 74 Jahre

Mein Lieblingsprodukt:
Apfelsaft

Mein Lieblingsplatz:
Im Obstgarten

An einem freien Tag ...
geht es ans Meer

Apfel abbeilen oder aufschneiden?
AbbeilRen!

8182 Puch bei Weiz - Hohenilz 31
03177-2433 - andreas.pirchheim@aon.at



Mdrz 2021

= I‘vi i
k™ - -

Foto: adobestock

F

-
-

i
e - ., o
™3 g o - mapige=" NN .
st M KL
R 2
; . . .

¥y

X

SO GENUSSVOLL FEIERN WIR DEN FRUHLING
Blilenwochen im Paradies

m ,,Jahr,daalles anders war“ freuen wir uns,

dir statt einem eintégigen Bliitenfest
einen ganzen Monat Bliitenwochen
prasentieren zu diirfen. Deine ganz
personliche Feier des Friihlings!

~

Von Mitte April bis Mitte Mai, wahrend die

ApfelstraBe sich in ihrer schonsten Pracht zeigt, laden wir dich ein,
durch unser herrliches Blitenmeer zu radeln und zu wandern und die
vielfaltigen Angebote unserer Betriebe zu genieflen!

Wander- und Radrouten von familienfreundlich bis sportlich fihren
dich durch die blithende Landschaft. Unsere flinf Erlebnisstationen
und die fuinf Hérgenussliegen laden dich zu einer abwechslungs-
reichen Rast ein - genief3e ein Picknick, wahrend du einer Geschichte
aus der Region lauschst. Eine detaillierte Karte dazu findest du hier:
http://bit.ly/bluetenwochen

L Rl il i il

Paradiesisch! Mit dem Fahrrad die Region rund ums Apfeldorf erkunden.

i“f

Du findest bei unseren Hofladen in der Zeit der Bliitenwochen be-
sondere Angebote und fiir Zwischendurch stehen dir mehrere

Selbstbedienungsladen entlang der Rad- und Wanderwege
zur Verfligung.

Folgende Angebote findest du auch auf www.apfelstrasse.at,
hier unsere personlichen Highlights der Verfiihrer-Betriebe:

WEIN- & OBSTBAU SCHAUBRENNEREI EITELJORG:
An jedem Samstag feine Cocktails mit eigenem Gin;
Gratis-Getrank fur alle Radfahrer

OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER:
»Bring’ eine Bliite mit und priife den Obstbauern!“

HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ:
Mostschank und sehenswertes Obstbaumuseum

§
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Eine mdrchenhafte Zeit bei den Horgenussliegen verbringen...




OBSTBAU BRENNEREI WILHELM:
Traktorfahrten durch die Obstgarten

@ie sch@ﬂs ne einen Genussparadles -Preis.

rt.
s Bliitenfoto und gewin akete geschnil

innp
. onste n Fotos Gewin
und Apfelschalwettbewerb ScHICEES demusecr]:Betrlebe haben fiir die beste ihlten Fotos werden
ne d
Drei unserer h verstandigt und die ausge"‘;lert
BIOHOF SCHLOFFER: Du wirst schnfthc nachsten Verfithrer prdsen
Blutenrallye im Schauobstgarten

delbrand, Marmelade und Honig

G: Geschenkbox mit E

) O dukten
ARONIAMANUFAKTUR KOCK: WEIN- & OBSTBAU EITELJOR ernbox mit diversen Aronia-Pro ol
Social-Media Aroniabliiten-Bewerb und ONIAMANUFAKTUR KOCK: Kenne dies-Paket: sdfte, Essig

genussvolle Picknickkorbe AR

HOF STIXPETER: Genusspard

WIRTSHAUS & BIO" -0BST 16. Mai 2021

asse.at * Einsendeschluss.

tr
. hrer@apfels
. Toto an: verfue
Sende del_
Keine Barablose

moglich, der Rechtsweg ist ausgeschlossen,
Gewinne kénnen bis Jahresende beim entsprechenden Betrieb abgeholt
werden, kein Versand. Mit dem Einsenden der Fotos erklarst du dich einverstanden, dass die

Bilder im ApfelstraRen Verflihrer veroffentlicht werden.

Unsere Gaslwirle... X

...diirfen dich hoffentlich bereits wieder in ihren Gastgdrten und -stuben begriifen, bieten aber auf alle Fdlle ihre b
kostlichen kulinarischen Geniisse zum Mitnehmen an.

Weitere Termine und interessante Details zu
den Aktivitaten der Betriebe wahrend der
BLUTENWOCHEN von Mitte April bis Mitte
Mai findest du unter www.apfelstrasse.at.

Auch hier unsere persdnlichen Highlights:

WIRTSHAUS MEISSL: Backhendl-Picknick-Kérbe und frisches Wildbret, Ubernachtungen im Apfelzimmer
KIRCHENWIRT HOFER:  7-tdgige Bliitenpauschale mit tollem Programm

OBSTBAU PANGERL: Ubernachtungen im entziickenden ,Kellerhdusl” mit Genussrucksack

Wir f1re ve nuns. mit dirr de nFriithling im Blitteumeer de s Pucher \pfellandes zu (eiern!

REZEPT FUR 4 PERSONEN: Rollgerste mit Gemiisefond und etwas

Salz fiir etwa 30 Minuten diinsten,
dann auskiihlen lassen. Zwiebel fein-
wiirfelig schneiden und in etwas Ol
glasiganschwitzen. Diegewaschenen,
trockenen Bdrlauchbldtter in feine
Streifen schneiden, zu den Zwiebeln
geben und kurz mitanschwitzen. Die
Eier, den Topfen und die Gewiirze
mit den Bréseln, der weichen Butter
und der Zwiebel-Bdrlauch-Mischung
verriihren und mit der abgekiihlten
Rollgerste vermengen. Semmelbrésel
beimengen, bis eine mittelfeste Mas-
se entsteht. Zu kleinen Laibchen
formen, in Brosel wilzen und in
Butterschmalz goldbraun backen.

150g Roligerste

500 ml' Gemiisefond

60g Butter, weich

6-10 EL Semmelbrosel

100 g Topfen

2 Eier

1 Zwiebel

2 grofse Hande voll Bdrlauch
Salz, Pfeffer
Butterschmalz zum Rausbacken
Semmelbrosel zum Panieren




Mdrz 2021

OBSTBAU PIRCHHEIM

Juchee! Der Friihling...

Grafik: Schmuck

...mil seinem wunderbaren Schauspiel
isl nun endlich da und verzaubert die
gesamle Region rrund um Puch!

Alle Jahre wieder beginnt das einzigartige Na-

turschauspiel. Die Knospen der Baume gehen
auf, es kommt immer mehr Griin hervor. Auch

unsere Obstbdume beginnen weilk bis zart rosa

zu blihen. Die fleiRigen Bienen fliegen aus, um
alle Baume zu befruchten. Der Friihling ist fiir jeden
Naturliebhaber und auch fiir uns eine wunderbare Zeit,
da geht jedem einfach das Herz auf.

So startet auch unser Obstbaubetrieb mit voller Energie in das
neue Produktionsjahr, um unseren Kundinnen und Kunden wie-
der die allerbesten Produkte liefern zu kénnen. Friichte von
hochwertiger Qualitadt und natirlich verschiedenste Fruchtsafte
und Edelbrande zum GeniefRen.

Bei uns gibt es je nach Saison Kirschen, Weichseln, Pfirsiche,
Apfel und Birnen.

In unserem Hofladen kannst du alle Edelbrande, Likére und
Fruchtsafte verkosten. Rund um Ostern oder auf Anfrage
basteln wir - Tanja, Gerda und Maridi - auch gerne mit Gruppen
individuelle Dekorationen aus Heu und anderen natiirlichen
Materialien. Wir freuen uns auf deinen Besuch!

Offnungszeiten:
Dienstag: 14 bis 18 Uhr
Mittwoch bis Freitag: 8 bis 12 und 14 bis 18 Uhr
Samstag: 8 bis 12 und 14 bis 17 Uhr
An Sonn- und Feiertagen sind wir natirlich gerne nach
telefonischer Vereinbarung fiir dich da!

#CAH E

AMDREAS
OBSTBAU PIRCHHEIM
8182 Puch/Weiz - Hohenilz 31 - Tel. +43(0)3177-2433
+43(0)699-199 22 553 - andreas.pirchheim@aon.at

Unsere Verfiihrerbetriebe

WEIN- UND OBSTBAU EITELIORG

Frischer Friihlingswind

Igei uns am Hof tut sich im Augenblick einiges, um unseren
geschédtzten Kundinnen und Kunden ein noch flexibleres
Einkaufserlebnis zu erméglichen.

Wir haben uns entschlossen, unsere Produkte zusatzlich in einem
SB-Hofladen anzubieten (Er6ffnung im Mai 2021). Und weil es
nicht immer moglich ist, selbst an die ApfelstraBe zu kommen,
planen wir auch gerade einen Onlineshop. In unserem Hofladen
freuen wir uns natirlich weiterhin auf den personlichen

Kontakt mit dir! Um immer auf dem Laufenden zu
bleiben, besuch’ uns doch auch auf Facebook:
www.facebook.com/Eiteljoerg

WEIN- & OBSTBAU - SCHAUBRENNEREI EITELJORG
8182 Puch/Weiz 57 - Tel. +43(0)664-1141755 - www.eiteljoerg.at

GASTHOF ZUM KIRCHENWIRT HOFER

Ein bliihender Urlaub

Foto: B. Bergmann

“'ir freuen uns, Sie wieder in unserem Traditionsgasthof
und Familienhotel begriiBen und verwohnen zu diirfen.

Fur Urlaubsgaste haben wir interessante Pauschalangebote und
fuir unsere Restaurantgaste herrliche Friihlingsgerichte.
Bliitenpauschale vom 27. April bis 6. Mai 2021:

7 Tage Halbpension, 5-gdngiges Degustationsmenii, Steirischer
Schmankerlabend, Mostwanderung durch die Pucher Obstgarten,
Kutschenfahrt zum Stutenmilchgestiit und zum ,,Haus des Apfels®
mit Jause, exklusive Schnapsverkostung mit Besichtigung der
Abakusbrennerei, Vorfiihrung beim Kunstglasbléser Karl Wilfinger
um 410,- € pro Person.

Ihre Wirtsleute Familie Hofer

FAMILIENHOTEL - GASTHOF ZUM KIRCHENWIRT HOFER
8182 Puch/Weiz 2 - Tel. +43(0)3177-2247 - www.kirchenwirt-puch.at
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TOURISMUSVERBAND APFELLAND-STUBENBERGSEE
Wandern und Radfahren zur Bliitezeit
F‘-"._‘f_ g Bei den Radtouren gibt es 8

- kurze Runden zwischen Puch,
Elz und Stubenberg, mittlere
Strecken, die nach Pischelsdorf
und St. Ruprecht fiihren oder
eine grofe Runde bis Gleisdorf-
Weiz. Aber auch die Apfelstralie
selbst ist eine Panorama-Tour.

DerRadplanenthaltzudemauch 60
T Hofladen und Selbstbedienungs-
Al A ; Al stationen und am Wanderplan sind
. da W 5l iiber 50 Labestellen, Gastwirte, Ver-
Abwechslungsreiche Wege warten auf alle Pedalritter und Wanderer.  markter und Abholstellen verzeichnet. Einer genisslichen Wander-
I)amit die Wander- und Radtouren in der Apfel-Bliitezeit  oder Radtour zur Apfelbliite steht damit nichts im Wege.
sicher gelingen, haben die Tourismusverbéande die schon-

sten Wandertouren rund um das Apfeldorf Puch und eine Rad-  Der Wander- und Radplan kann kostenlos angefordert werden beim
route durch die Oststeiermark auf einer Faltkarte sichtbar ge-  Tourismusverband ApfelLand-Stubenbergsee, Tel. 03176-8882,

Foto: B. Bergma™™

Foto: ikarus.cc

macht, die es auch in elektronischer Form gibt. www.apfelland.info, info@apfelland.info

Firr eine Bliitenwanderung gibt es nicht weniger als acht Moglich- \ ]IL‘I l h‘ l]lLI

keiten von 3 km bis 20 km Lange. Da sind bekannte Touren wie die x Im'|s| NBESOAEE
st sas s ssssnsassassesasnsa o SRS AL 5 B S 2

»Elzer Roas“ und der ,Tramway“, aber auch weniger beganggne TOURISMUSVERBAND APFELLAND-STUBENBERGSEE

Wegeverzeichnet.ImmerliegenschéneAussichtspunkte, einzigartige 8223 Stubenberg am See 5 - Tel. +43(0)3176-8882

Fotomotive und Labestellen auf der Strecke. www.apfelland.info

OBSTBAU UND SPEZIALITATENBRENNEREI WILHELM

Bliitentage beim Wilhelm in Lingstatten

I;esuche uns zum Hohepunkt der heurigen Bliitezeit mit Am Freitag und Samstag finden auch Traktorkutschenfahrten rund
schonem und abwechslungsreichen Programm in unserem  um den blithenden Obstgarten stiindlich ab 14 Uhr statt. Ein echtes

herrlichen, traditionellen Innenhof! (falls Corona es zulasst) Erlebnis fiir Auge und Nase...

Donnerstag, den 29. April 2021 ganztagig Fiihrungen | Genusscard | Ab Hof Verkauf | Edelbrand- und
Alles Apfel zur Apfelbliite! Likérverkostungen | Késtliche Apfel gibt es natiirlich wie gewohnt!
Freitag, den 30. April 2021 ab 14 Uhr Wir freuen uns auf Euer Kommen!

Genussvolle Weinverkostung: Weilwein 2020, Frizzante und Familie Wilhelm & Team

Rotweine reiferer Jahrgange! Ziinftige Jause!
PS: Holen sie sich ihr buntes Osterei

Samstag, 1. Mai 2021 ab 14 Uhr ab Palmsamstag!

Abakusverkostung ( drei Jahrgange méglich)

.................................................................... OBST+5SCHMHAPS

Feines Mulbratl und Stollenkase! OBSTBAU - SPEZIALITATENBRENNEREI WILHELM
Abakusbrennerei: Der Apfelmann erzéhlt! 8182 Puch bei Weiz - Lingstdtten 2
Apfelfrizzante (mit und ohne Alkohol!) Tel. +43(0)3177-4141 - www.wilhelm.at
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ERLEBNISGARTEN HOFLER

Hallo Friihling! Auf in die Hofler Erlebnisgdrten!

Unsere Verfiihrerbetriebe

I s sprieB3t in jeder Gartenecke, die warmen Sonnenstrahlen
locken uns wieder in den Garten, die Erde zwischen den
Fingern fiihlt sich wieder nach Garteln an.... Hurra, der Friihling
ist endlich da!

Unser Erlebnisgarten ist von Kopf bis FuR auf Friihling eingestellt.
Wir feiern den Friihling, wir feiern das bunte Griin, wir feiern die
Gartenfreude, wir feiern den Garten als unser griines Wohlfihl-
Wohnzimmer, als Entspannungsoase, als Naschparadies und
unerschopfliche Vitamintankstelle. Wir schaffen mit unseren Garten
Wurzeln fiir bleibende Momente. Bliihendes, Griines, Duftendes,
G’schmackiges, Schénes und Dekoratives erwartet euch in unserem
Jubildumsjahr.

55 Jahre Tradition & Leidenschaft
...und um eine Bliite mehr®

Im Jahr 1966 als Obstbaumschule von Hans und Maria Hofler ge-
griindet, sind die Hofler Erlebnisgarten heute weit Uiber

die Apfelregion hinaus bekannt als der Gartenprofi
mit Vielfalt, Flair und der einen Bliite mehr. Was mit
viel Herzblut, Engagement, Mut, Fleit und Visi-
onen begonnen hat, ist bis heute zu einem groRen
Ganzen gewachsen. Waren in den Anfdngen viele
fleiRige Nachbarhelferinnen und Helfer im Einsatz,
sosteht heute ein ca. 25-kdpfiges Gartenteam téglich
fiir eure Gartenfragen und -wiinsche zur Verfiigung!
Unser mehrmals zur ,,Schonsten Baum-

schule der Steiermark” pramierter
Erlebnisgarten macht uns sehr stolz
und gibt uns Antrieb, immer wieder
etwas Neues flir Euch entstehen zu
lassen.

Der kreativ gestaltete Erlebnisweg ,,Das Gartentalent* als Mit-
macherlebnis fiir die ganze Familie ist nicht nur bei unseren zahl-
reichen Kunden, sondern auch bei allen Urlaubsgdsten und Apfel-
straRenbesuchern sehr beliebt.

Unser neu angelegter Bewdsserungsteich

Weil wir unser Gartenhandwerk und das Arbeiten fiir die Region,
in der Natur und mit der Natur ernst nehmen, haben wir im letzten
Winter einen groRen Bewdsserungsteich als Speicherteich angelegt.
Jeder Tropfen Wasser, der nicht im Pflanzentopf landet, wird
gesammelt, rlckgefiihrt und wieder ins automatische Giel3-
System eingeleitet. Wasser ist unser aller Lebensgrundlage, ein
Gut, mit dem auch wir selbstverstandlich sorgsam umgehen.

Als familiengefiihrter Traditionsbetrieb sind wir stolz auf unser

professionelles Gartenteam und sagen ,,Danke* an alle Hofler-

Gartenfreunde und Mitarbeiter flir eure jahrelange Treue
und euer Vertrauen!

80 Jahre HANS HOFLER - ,Alles was der

menschliche Geist erfassen kann, woran er

glaubt und was er mit Intensitat betreibt,
das kann er auch verwirklichen!*



Unsere Verfiihrerbetriebe

20km
3km
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Zeitungsausschnitt von anno dazumal.

Hans ist... einfallsreich, energisch, kritisch, begeisternd, wissbe-
gierig, offen fiir Neues, kreativer Vordenker, fleiRig, stetig,
verlasslich, charismatisch, voller Tatendrang, Apfelstraiengriinder,
Initiator ,Haus des Apfels®, Okonomierat, langjéhriger Gemeinderat
und Vizeblrgermeister, Baumschulist, Obstbauberater, Praxislehrer,
Landwirtschaftsmeister, Obstbaumeister, Gartendoktor, Baumex-
perte, Rotweinliebhaber, Griinder der Baumschule Hofler, Buch-
autor der Gartenschatzkiste, viele Amterl in der Kammer, Hagel-
versicherung, Raiffeisenbank, Landjugend, im Obstlager..., Trager
des goldenen Ehrenzeichens des Landes Steiermark, des Ehrenringes
der Gemeinde Puch, Weltenbummler, Visionar, Querdenker, Gartner
und Obstbauer mit Leib und Seele, Ehemann, Vater, Opa & Urliopa...

Verfiihrer Nr. 88

Eine mehrmalige Erfolgsgeschichte: Elisabeth und Hanspeter Hofler
bei der Prdmierung zur ,Schénsten Baumschule der Steiermark”.

Lieber Hans, deine Familie und das gesamte Hofler-Gartenteam
wiinscht dir vor allem viel Gesundheit und noch viele schone,
genussvolle Lebensjahre! Hoch sollst du leben!

te
e BlU
) .um emmellr@

hofler

ERLEBNISGARTEN
................................................................... Apfeldorf Puch bei Weiz

ERLEBNISGARTEN HOFLER
8182 Puch bei Weiz 20 - Tel. +43(0)3177-2252 - www.hoefler.at

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS

Wir starten in die Saison ab 16. April 2021

Hausgemachtes Bauernbrot

I)as »Haus des Apfels“ und der Mostschank Kelz sperren
mitten in den ,,Bliitenwochen“ auf, und zwar am 16. April.
Wie schon von unseren Gasten gewohnt, sind wir ab 10 Uhr von
Donnerstag bis Sonntag fiir dich da.

Gruppen bitten wir um Voranmeldung. Alle Wanderer und Radfahrer
kénnen bei uns gerne einen erholsamen Zwischenstopp einlegen
und sich bei Speis und Trank fiir den weiteren Weg starken.

Bei unseren fleiligen Bienen beginnt mit dem Friihjahr die Haupt-
saison, dies kann bei uns am Obsthof am Freigeldnde beobachtet
werden. Sie sammeln unermidlich Nektar, Kohlenhydrate - unter
Imkern auch als Flugbenzin bekannt - Pollen, EiweiR fir ihren
Nachwuchs.

Fleischzubereitung

Falls du es noch nicht wusstest: Es bliht bei uns nicht nur der Apfel,
sondern auch herzhafte Marillen, Kirschen, Pfirsiche, Zwetschken,
Birnen und verschiedenste Arten von Beeren.

Voraussichtlich kann das herrliche Blitenmeer rund um das Apfeldorf
Puch am Ende des Monats April bestaunt werden.

llggs
.......................................................................... APFELS

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS
8182 Puch bei Weiz - Harl 25
Tel. +43(0)3177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Offnungszeiten:

16. April bis 31. Oktober

Donnerstag bis Sonntag ab 10 Uhr gedffnet!
Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetage!

Foto: E. Scheriau
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Unsere Apfelstrafie

ZU FUSS, MIT DEM DRAHTESEL ODER MOTORISIERT ENTLANG DEM STEIRISCHEN GENUSSPARADIES

Willkommen in der grofien Vielfalt der Steirischen Apfe
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Abakus - Der Geist der Apfelmdnner
8182 Puch bei Weiz « Postfach 1444
info@abakus-puch.at - www.abakus-puch.at

Tourismusverband Apfelland-Stubenbergsee
8223 Stubenberg am See 5
03176-8882 - www.apfelland.info

Triiffelmanufaktur & Schokothek Schwindhackl

8160 Weiz - Klammstrafle 5-7
03172-2486 - www.schwindhackl.at

OPST Obst Partner Steiermark
8181 St. Ruprecht an der Raab - Wollsdorf 71
03178-2212-0 - www.opst.at

Edle Sdfte Eberl - Schmankerlwerkstatt
8211 Albersdorf « Kalch 30
0664-4377573 - www.eberlprodukte.at

Café Apfelschlossl
8211 Albersdorf « Prebuch 123
0664-1249464 - www.apfelschloessl.at

Aroniamanufaktur Kock
8181 St. Ruprecht an der Raab « Lohngraben 50
0676-5865115 - www.aronia-koeck.at

Buschenschank Weinbau Lammer
8182 Puch bei Weiz « Pirchaweg 51
0664-3362328 - www.buschenschank-lammer.at

Obstbau Spezialitdtenbrennerei Wilhelm
8182 Puch bei Weiz + Lingstdtten 2
03177-4141 - www.wilhelm.at

Wein- und Obstbau - Schaubrennerei Eiteljorg
8182 Puch bei Weiz 57
0664-1141755 - www.eiteljoerg.at

Erlebnisgdrten Hofler
8182 Puch bei Weiz 20
03177-2252 - www.hoefler.at

Wein- und Obsthof Weingartmann
8182 Puch bei Weiz - Elz 21
0681-81585594 - www.weingartmann.at

Obstbau Pangerl
8182 Puch bei Weiz « Elz 17
03177-3585 - www.pangerl-obst.at

Bogenbau Gerhard Wiesler
8182 Puch bei Weiz « Elz 67
0660-8188610 - www.meinbogen.at

Kronprinz-Rudolf-Hof Schwarzenberger
8182 Puch bei Weiz < Elz 7
0664-4148910 - walter.schwarzenberger@gmail.com

Wirtshaus Meif
8182 Puch bei Weiz 21
03177-2205 - www.wirtmeissl.at

Landcafé Eitljorg-Scholz
8182 Puch bei Weiz 66
03177-2204 - www.zumbaeck.at

Gasthof Zum Kirchenwirt Hofer
8182 Puch bei Weiz 2
03177-2247 - www.kirchenwirt-puch.at
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@ Obstbau Knaller graben

8182 Puch bei Weiz 26
0664-4150329 - www.obstbau-knaller.at

iy
Rolisdorf

Erlebnis- & Pferdebauernhof Hoadnbauer &
8182 Puch bei Weiz 29 Lohnberg
03177-2257 - www.hoadnbauer.at

Steiermarkshop Mitterbdck
8182 Puch bei Weiz 230
03177-20068 - www.steiermarkshop.com

Pk$ Harl's Café-Bar
8182 Puch bei Weiz - Harl 91

0664-7648235 - www.harlscafebar.at ALBERSDORI_:'_P_REBI_ICH B

Glasbldserei Wilfinger
8182 Puch bei Weiz 83
0664-3363908 - www.wilfinger-glas.at

pA:3 Obstbauernhof Planner o
8182 Puch bei Weiz « Harl 76
0699-10780813 - www.apfelmann.at

s} Obstlager Puch
8182 Puch bei Weiz - Harl 73
03177-2201 - www.obst-goessl.at




Unsere Apfelstrafle
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2Istrafle. Bei uns ist bereits der Weg das Ziel...

Genussparadies

Steirische
ApfelstraiBe

Floing

FLOING www.apfelstrasse.at

\ Tierwelt
~ Herberstein

A\
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Legende: %,
;': Die 5 Horgenuss-Liegen
. - ! Am Hochgartl direkt

= . im Pucher Ortszentrum

2 Am Singerberg
im Ortsgebiet von Harl

3 Am Startpunkt der
Elzer Roas in Elz

Beim Apfelschlssl
in Albersdorf-Prebuch

Beim Apfelpavillon
in Feistritz bei Anger

Pangerl: Der Apfel rund ums
Jahr. Es gibt immer was zu tun!

Leitner: Apfel, Apfel, Apfel?
Keiner gleicht dem anderen!

Wilhelm: Der Abakus -
Hochste Hingabe an den Apfel

Schloffer: Willkommen im Bio-
Naschgarten! Kosten & Staunen!

Hofler: Mitmacherlebnis:
Das Gartentalent

w.  Union Aeronautic Styria

8182 Puch bei Weiz - 03177-2247

www.ballonclub-apfeldorf-puch.at
J

7 Gleisdorf - Graz \

Der Thaller - Wirtshaus | Restaurant | Hotel****

Wirtshaus & Bio-Obsthof Stixpeter Kulmer
8183 Floing - Unterfeistritz 17
03177-2259 - www.stixpeter.at

Obstbau Leitner vulgo Niglbauer
8182 Puch bei Weiz - Harl 57
03177-2036 - www.niglbauer.at

Obsthof Schneeflock @
8182 Puch bei Weiz « Harl 38
0664-4111399 - www.schneeflock.at

Obstbau Mostschank Kelz - Haus des Apfels
8182 Puch bei Weiz - Harl 25
03177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Edelbrdnde Hofladen Dengg
8182 Puch bei Weiz « Harl 3
03177-3257 + e.dengg@aon.at

Obstbau Berger &X]
8182 Puch bei Weiz « Harl 1
0664-3112444 - www.obstbau-berger.at

Apfelhof Buchgraber &Z}
8182 Puch bei Weiz - Harl 101
0664-5169779 - www.apfelhof-buchgraber.at

[
(%]

8184 Anger - Hauptplatz 3
03175-2206 - www.posthotel-thaller.at

Biohof Schloffer
8184 Anger - Oberfeistritz 26
03175-2452 - www.schloffer.at

© O

Obsthof - Edelbrdnde Pieber
8184 Anger - Oberfeistritz 14
0664-88577433 - www.piebers-edelbrand.at

(78]
o

Ferienhaus Binder
8182 Puch bei Weiz « Hohenilz 34
0664-5681610 - www.ferienhaus-binder.at

Obstbau Pirchheim
8182 Puch bei Weiz « Hohenilz 31
03177-2433 - andreas.pirchheim@aon.at

o
o

Wein- und Obsthof Fink ¥
8182 Puch bei Weiz + Klettendorf 21
03177-3158 - www.wein-obst-fink.at

Obstbau Kurzmann k]
8182 Puch bei Weiz - Klettendorf 25
03177-3200 - obstbau-kurzmann@al.net

Obstbau Zéhrer €13
8182 Puch bei Weiz + Klettendorf 9
03177-2432 - www.obstbau-zoehrer.at

Smile-Fruit £}
8182 Puch bei Weiz - Harl 74
0664-1487818 - www.smile-fruit.com

Garten-Hotel Ochensberger ]!
8181 St. Ruprecht/Raab « Untere Hauptstrafle 181
03178-51320 - www.ochensberger.at

Steirerkraft - Kernothek 4
8181 St. Ruprecht/Raab + Wollsdorf 75
03178-2525270 - www.steirerkraft.com

|11



IMMER EINEN BESUCH WERT

Igesuche im Frithjahr das spektaku-
larste Bliittenmeer Osterreichs und
lass‘ dich verzaubern...

LANDSCHAFT:
Im Friihling verwandelt sich die Steirische
Apfelstralle in ein Blitenmeer. Nicht nur
unsere unzahligen Apfelbdaume, sondern
auch viele andere Obstsorten und Zier-
strducher tauchen die hiigelige Landschaft
in ein weilR-buntes Farb-
spektakel und Dufterleb-
nis. Die schonste Zeit,
um in der milden Luft
zu wandern und Rad zu
fahren.

GENUSS:

Unsere Apfel werden
reif geerntet und
strotzen nur so vor
Geschmack und In-
haltsstoffen.

. Bliitenmee’

willkommen O{g ppfelstrafe:

Bei unseren Hofladen erhaltst du im Friih-
jahr knackige Apfel, die den Winter liebe-
voll umsorgt gelagert wurden. Gerade
nun ist der Vitaminkick eine Wobhltat fur
deinen Korper! Mit viel Wissen und Gefiihl
zaubern unsere Direktvermarkter aus dem
Obst kostliche Produkte, von Saft liber Ap-
felwein bis zum Schnaps, von Apfelringen
tiber Marmeladen bis zum Essig - am bes-
ten, du kostest dich durch!

GASTLICHKEIT:

Vom Kaffeehaus Uber Buschenschank bis
hin zur gehobenen Gastronomie - auf der
ApfelstralRe findet jeder etwas fiir seinen
Gusto! Ob urig oder modern, bodenstan-
dige Kiiche oder Haubenlokal, du hast die
Auswahl. Bei uns werden Gemiutlichkeit
und Gastlichkeit gro® geschrieben. Ob du
nur fiir einen Tagesausflug oder fiir einen
ganzen Urlaub bleibst, die Herzlichkeit auf
der Apfelstralle sorgt dafiir, dass du immer
gerne wiederkommst.




Foto: B. Bergmann
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ERLEBNIS:

GenieRe das Blitenmeer im Rahmen einer
Fahrradtour oder Wanderung. Ein Besuch
im Haus des Apfels erzahlt dir die Geschich-
te des Obstbaus in unserer Region.

Viele unserer Betriebe bieten Fiihrungen
und Kurse an. Auf fiinf Hérgenuss-Liegen
entlang der Apfelstrale kannst du ent-
spannt verschiedenen Geschichten lau-
schen. Bei unseren fiinf Erlebnisstationen
dreht sich alles um den Apfel.

UNSERE 5 GEMEINDEN:
Insgesamt fiinf Gemeinden sind Teil der
Steirischen Apfelstralie.

Inihrer Mitte das Apfeldorf Puch, Ausgangs-
punkt fir Wanderungen durch das Genuss-
Paradies und auf den Aussichtsberg Kulm.

Einzigsartises Erlebnis.
Wenn die Steirische
Apflelstraie aufbliihd...

In St. Ruprecht im Westen findest du unter
anderem das alteste Flussbad der Steier-
mark, die Friedensgrotte und die Stefanie-
quelle, einen historischen Kraftort.

Albersdorf-Prebuch im Osten bietet mit der
von Karl Hodina gestalteten Feuerwehrsta-
tion eine architektonische Besonderheit,
die im wahrsten Sinne des Wortes heraus-
ragend ist.

Im Norden liegt das Kunst-liebende Anger,
das mit seinem Heimatmuseum im sehens-

werten Rauchstubenhaus Einblicke in das
Leben fritherer Zeiten gibt.

In der Gemeinde Floing am Rabenwald wird
Talkstein, der weichste Stein der Welt abge-
baut und an den sonnigen Sidhangen vita-
minreiches Beerenobst angebaut.

Ein Ausflug auf die ApfelstrafBe ist zu je-
der Jahreszeit eine Reise in ein Genuss-
Paradies, im Friihling aber ein ganz be-
sonderes Vergniigen fiir Augen und Nase.
Die Herzlichkeit und Gastfreundlichkeit
der Betriebe ladt ein, hier mit der Seele
zu baumeln und das Leben in einem Blii-
tenmeer zu genieBen!

GR--Reg R

|13
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BOGENBAU GERHARD WIESLER

Bogenbau einst... und jetzt
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Treffsicherer Bogenbau in Perfektion bei Gerhard Wiesler

, e mehr sie sich dem Gipfel ndherten, umso langsamer wurden
@) sie. Die Aussicht war liberwiltigend. Sanna hielt inne, lieR
den Blick iiber die weitlaufigen Hiigel und Walder schweifen.
»Meinst du, man kann von hier das Ende der Welt sehen?*

»Kann schon sein.“

»lch glaub, wenn ich von hier einen Pfeil fliegen lasse, der landet
direkt im Herzen der Gotter.

Smertrios lachte. ,Dann tu es lieber nicht. Wir wollen froh sein,
dass sie uns zurzeit hold sind, nicht sie erschieBen.*

ARION WIESLE! ||

e ,
o

per BOGEN#

pes SMERTRIOS

Vom Kelten, der loszog, die Sonne vom Himmel zu holen

Unsere Verfiihrerbetriebe

ReisemitdemkeltischenBogenbauer
Smertrios nach Noricum, wie die
Steiermark vor 2000 Jahren hief3.
GroRe Aufgaben fiihren ihn und
seine Schwester Sanna auch auf
unseren Hausberg, den Kulm. Die
Bogenbaukurse von Gerhard haben
mich zu meinem historischen Roman
»Der Bogen des Smertrios - Vom
Kelten, der loszog, die Sonne vom
Himmel zu holen« angeregt.

Mochtest du am Wieslerhof, am
Fule des Kulms, deinen eigenen
Holzbogen bauen? Dann besuche

fur weitere Informationen www.meinbogen.at. Kurse werden ganz-
jahrigin Gerhards Bogenbauwerkstatt durchgefiihrt.

Meine Romane findest du im Bu

chhandel

\\ 1y
. . N\ /s
oder auf www.marionwiesler.at. SO & /.
~ N d .

BOGENBAU

BOGENBAU GERHARD WIESLER

8182 Puch/Weiz - Elz 67 - Tel. +43(0)660-8188610 - www.meinbogen.at

IWIRTSHAUS MEISSL

Apfelbliitenfriihling im Wirtshaus Meif3l

& 0o
L ]

Foto: ikarus.cc, T. Lamm

Den Apfel mit allen Sinnen erleben: Die Apfelzimmer beim Meifl laden ein.

I ass’ dich in die kulinarische Welt des Apfels und des selbst
Jerlegten, ersten frischen Wildbrets aus den Pucher Waldern
verfiihren! Den Maibock gibt es bis Ende Juni.

Herzlich willkommen im Genussparadies!

Zwei oder drei Ubernachtungen im Apfel-Doppelzimmer inklusive re-
gionaler Gaumenfreuden, 4-Gange-Gourmet-HP oder ein Backhendl-
picknick fiir deine Wanderung.

Preis pro Person: fiir 2 Nachte ab € 125,- fiir 3 Nachte ab € 184,-
inklusive Genuss Card

Gltigkeit: Je nach Offnung der Hotellerie bis 22. Mai

14

Bliiten-Wander-Picknickzauber ab 26. Marz

(ausgenommen 3. April)

Genielle dein Picknick zB. am Hochgartl mit herrlichem Blick in die
Apfelgarten, zur Pucher Kirche und dem Hufeisenapfel, direkt an der

neuen Horgenussliege.

Decke und Picknickkorb flir zwei Personen gefiillt mit:
« einem ganzen knusprigen Backhendl mit Erdapfelsalat
« einer Flasche ApfelstraRen-Apfelwein oder einer Flasche Apfelsaft

« einer Flasche Mineralwasser
« zwei kleinen Edelbrdanden
« zwei knackigen Pucher Apfeln

« zwei Stiick Pucher Apfelstrudel

2 Personen ab € 52,- fiir 2 Erwachsene und 2 Kinder ab € 69,-
Buchbar mindestens einen Tag im vorhinein unter 0664/5241523
Im Lockdown von Freitag bis Montag 11 Uhr bis 14 Uhr

Bei Offnung der Gastronomie: Donnerstag bis Montag

ab 11 Uhr bis 14 Uhr

Wir freuen uns, dich endlich wieder seit 1885

,sbewirten“ zu diirfen!

eSleilsl

............. . Wirtshaus “APFELSTUBE

WIRTSHAUS MEISSL

8182 Puch bei Weiz 21 - Tel. +43(0)3177-2205 - www.wirtmeissl.at
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Unsere Verfiihrerbetriebe

BIOHOF SCHLOFFER

Die biodynamische
Belebung mit Hornmist

Jungbauer Lukas Schloffer im Einsatz im Bio-Obstgarten.

‘*or knapp 100 Jahre stellte Rudolf Steiner (der Be-
griinder des biodynamischen Landbaues) fest, dass
mit der Entwicklung von synthetischen Diingemitteln die
Bodenfruchtbarkeit verloren geht. Um diese dem Boden
wieder zuriick zu bringen, arbeitete er mit Kompost und
entwickelte damit das Hornmistpraparat.

Der Mist von Kiithen wird in ein Kuhhorn gestopft und (iber den
gesamten Winter eingegraben. Im Frihjahr werden die Hdrner
ausgegraben und durch die besonderen Kréfte im Horn ist der
Mist nun vollstandig umgebaut.

Dieser Hornmist wird in
erwarmtem Wasser nun eine
Stunde lang dynamisiert
(eine besondere Form des
Rihrens mit Chaos) und dann
auf die Obstgartenbdden
ausgebracht. Hierbei geht
es nicht um stoffliche Men-
gen - es werden ja nur
100g Hornmist je 10.000m?
ausgebracht - sondern um
die besonderen Krafte und Informationen im Praparat.

Mit diesem Hornmistpraparat, sowie dem Fladenpréparat
nach Maria Thun und regelméRigen Kompostgaben aktivieren
und beleben wir all unsere Béden und Badume auf unserem Bio-

Obstbaubetrieb.

BIOHOF

SCHLOFFER

BIO VON DER FEINSTEN ART

BIOHOF SCHLOFFER
8184 Anger - Oberfeistritz 26 - Tel. +43(0)3175-2452
www.schloffer.at

Wir freuen uns auf euren Besuch bei uns
am Biohof in Oberfeistritz!

DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL

Angerer Tradition

5
s
5
o
s
£

In unserem Traditionshaus am idyllischen Hauptplatz von
Anger mit Wirtshaus, 3-Hauben-Restaurant, 4-Sterne-Hotel
und hauseigener Konditorei vereinen wir - Alois & Katharina
Thaller - steirische Gastlichkeit mit feinster Kulinarik.

Wirbieten eineregionale, saisonale Genusswelt mit traditionellen,
sowie haubengekronten Spezialitaten und das passende Ambien-
te flir ein gemditliches Abendessen zu zweit, Taufen, Hochzeiten
sowie Familienfeiern an. Wir freuen uns, Sie bei uns begriiRen und

verwohnen zu dirfen.
Der Thaller

................................................... WIRTSHAUS | RESTAURANT | poTeL ™

DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL
8184 Anger - Hauptplatz 3 - Tel. +43(0)3175-2206
www.posthotel-thaller.at

OBSTBAU PANGERL

Host a bissl Zeit?

I)ann komm’ doch zu
uns an die Steirische
ApfelstraBe und wirf’ einen
Blick in unseren reichhal-
tig sortierten Selbstbedie-
nungsladen. Ein kontakt-
loser Einkauf ermoglicht
dir in Zeiten von Corona
einen sicheren Erwerb von
regionalen Produkten rund
um die Elzer Roas!

Mit einem Parkplatz und einer Hérgenussliege direkt gegeniliber
und Offnungszeiten von 00 bis 24 Uhr ist es auch ein absolut idea-
les Platzerl flir eine Starkung zwischendurch.

Egal, ob sportlich zu Fuf, mit dem Fahrrad oder bequem
mit dem Auto, in unserem Selbstbedienungsladen
direkt an der Strale findest du ganz sicher die
richtigen Vitamine fiir Klein und GroR mit ,\-T-x‘
dem ein oder anderen erfrischenden
OBSTBAU

................................................................................. PANGERL

OBSTBAU PANGERL

Getrank.
8182 Puch bei Weiz « Elz 17 - Tel. +43(0)3177-3585
www.pangerl-obst.at

15
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Unsere Verfiihrerbetriebe

Sich zuhause fiihlen...

Einen besonderen Reiz hat das Apfeldorf Puch zur Bliitezeit im Friihling.

.inmilten herrlicher Naturlandschaft und dabei
kein weiler Weg zum \rbeilsplatz! Derr Millelpunkt
derr Steirischen Apfelstra8e ist der liebliche Ort ja
schon lange. machen Sie ihn doch auch zu lThrem
Lebensmillelpunki!

Unser Apfeldorf - idyllisch gelegen am FulRe des griinen
Keltenberges Kulm - bietet qualitdtsvolles und leistbares
Bauland fiir Jedermann und -frau! Derzeit sind zudem auch neue
Mietwohnungen in Bau, weitere bereits in der Planungsphase.

Fir den Nachwuchs warten eine Kinderkrippe und ein Kinder-
garten. Volksschule, Mittelschule, Musikschule und die zu-
nehmend wichtiger werdende Nachmittagsbetreuung runden
das breite Bildungsangebot im Apfeldorf perfekt ab! Unser
Glasfasernetz im gesamten Gemeindegebiet wird standig er-
weitert und ausgebaut. Zudem wurde vor kurzer Zeit die neue
Ortsdurchfahrt fertiggestellt.

Auch der Umweltgedanke kommt bei uns nicht zu kurz: Nutzen
Sie die E-Ladestation fiir PKW beim Schulzentrum und fiir die
Fahrrader direkt vor dem Gemeindeamt im Ort.

Auch unsere éaltere Bevolkerung fuhlt sich wohl im Apfeldorf:
das Begegnungszentrum mit Seniorentagesstiatte und Be-
treutem Wohnen heben die Lebensqualitdt um ein Vielfaches.
Klein, aber fein ist unser beliebtes Erlebnisbad, welches in den
Sommermonaten ein Treffpunkt fiir alle Altersgruppen ist. Ein
reges Vereinsleben rundet das “Wohlfiihlpaket Apfeldorf Puch”
sorichtig ab!

Interesse? Rufen Sie uns unter der INFO-HOTLINE
03177 - 2222 an oder schreiben Sie uns
auf gde@puch-weiz.gv.at, wir freuen

uns auf Sie!

GEMEINDE PUCH BEI WEIZ
8182 Puch bei Weiz 100

Tel. +43(0)3177-2222
www.puch-weiz.gv.at

IWIRTSHAUS & BI10-OBSTHOF STIXPETER KULMER

Eine ausgezeichnete
Winterarbeit!

\ uch in den etwas ruhigeren Wintermonaten gibt es auf
1 einem Biohof immer etwas zu tun. Karl Kulmer, der
Grundsteinleger fiir den Bioobstbau im Hause Stixpeter, baute
neue Nist- und Schutzmoéglichkeiten fiir unsere fleiBigen
Helferlein, die Wildbienen.

Auch Insektenhotels spielen eine groRe Rolle, wenn es um
die Forderung der biologischen Artenvielfalt geht. Jedes Jahr
schaffen wir neue Habitate flir Niitzlinge in unseren Obstgarten:
Steinhaufen, Bliihstreifen und Nistkasten.
Es ist ein Aufwand, der sich allerdings lohnt. Aktuelle Unter-
suchungen zeigen, dass Wildbienen und andere Insekten eine
entscheidende Rolle bei Kulturpflanzen spielen, da eine Biene
etwa 5.000 Bliten pro Tag bestdubt. Mit ziemlicher Sicherheit
ernten wir gerade deshalb qualitativ hochwertiges
Obst in unseren Anlagen.

Qualitat, fur die wir auch im Jahr 2020
wieder ausgezeichnet wurden. Unsere
Biofruchtsadfte Apfelsaft (klar und
naturtriib) und Pfirsichnektar wurden bei
der Steirischen Landesbewertung fiir Most
und Saft mit einer Goldmedaille bewertet.
Wir bedanken uns dafiir bei unseren tausenden
gefliigelten Mitarbeiterinnen

und freuen uns, wieder Kostlichkeiten

mitihnen zu produzieren.

.........

WIRTSHAUS UND BIO-OBSTHOF STIXPETER KULMER
8183 Floing - Unterfeistritz 17 - Tel. +43(0)3177-2259
www.stixpeter.at
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OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER

Verfiihrer Nr. 88

Steck’ deine Nase ruhig beim Niglbauer rein!

“*as? Die Nase in fremde Angelegenheiten stecken? Tut man
das? Ja, wenn’s um frische, blumige und herzerfreuende
Sachen geht, gerne!

Jetztin den Frihlingsmonaten, wo unzéhlige zart-rosa farbige Bliiten
an der Steirischen ApfelstraRe in vollster Pracht in Richtung Sonne
strahlen, ist endlich die Zeit gekommen, deine Nase nicht mehr
in Taschentlicher zu stecken, sondern in diese wunderbar wohl-
duftenden Friihlingsboten!

Schnuppere in den Bliitenwochen von Mitte April bis Mitte Mai
auch bei uns, denn wir haben fiir dich zur aktuellen Obstbliite die
dazugehdrigen Produkte zum Riechen und Schmecken. Du kannst
uns auch eine Obstbliite mitbringen und uns auf die Probe stellen!
Wir sind gespannt!

Sollte dir das allerdings noch zu lange dauern, dann komm’ davor
schon zu uns auf den Hof und stecke deine Nase in unseren neuen
Verkaufsraum! Da findest du sicher etwas, das deine Nase erfreut.
Von Saft, Nektar bis hin zum fruchtigen Frizzante.

Und solltest du es nicht zu uns schaffen, dann steck deine ,Nase“
einfach in unseren Onlineshop, www.niglbauer.at/shop und bestelle
dir feine Gaumenfreuden! Denn alle diese herrlich schmeckenden
und duftenden Produkte bringen dir den Friihling in dein Zuhause!

Wir freuen uns auf ein baldiges Treffen mit dir!

Die Niglbauer‘s
i
..................................................................... NSuer

OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER
8182 Puch bei Weiz - Harl 57 - Tel. +43(0)3177-2036
www.niglbauer.at

ERLEBNIS- & PFERDEBAUERNHOF HOADNBAUER

Beim Hoadnbauer wird dein Urlaub zum Fest

Eine Menge Spiel und Spaf3 im Heu.

«Dein Urlaub wird ein Fest. wenn du dich an einfachen
Dingen erfreuen kRannst.” Dieser leichl abgewandelle
Spruch von Phil Brown passt hervorragend zu unserem
Bauernhol.

+ Lagerfeuer mit Siloballen-H{ipfen und néchtlichen Bootsfahrten
+ Die morgendliche Mithilfe bei der Stallarbeit am Bauernhof

+ Spielenim Heu und Stroh, das macht Spaf!

+ Hofhund ,Sunny’s“ unermiidliche Spielaufforderungen

+ Lustige Traktorfahrten durch den Obstgarten

+ Abenteuerspielplatz beim erfrischenden Bach im Wald

« Genussvolles Picknick bei den Pferden auf der Koppel

+ Plantschen in der Feistritz abseits von tiberfiillten Badern

« Ein gutes Schnapserl unterm alten Birnbaum

+ Die Ausritte rund um unseren Hausberg Kulm

Ein tolles Picknick bei unserer Pferdekoppel.

Unser Hofhund ,Sunny” beim Spielen.

Eingebettet inmitten der Steirischen Apfelstralle, umgeben von den
tollen und vielfaltigen Attraktionen der Genussregion Oststeiermark,
ist es oft aber das Gliick der einfachen Dinge, von dem uns unsere
Gaste immer wieder begeistert berichten, welches ihren Urlaub bei
uns so besonders und einzigartig werden l&sst.

Wir sind sehr dankbar fiir die vielen netten Riickmeldungen und
freuen uns schon auf unsere geschatzten Gaste im heurigen Jahr.
Bis bald beim Hoadnbauer!

r HOADNEAUER

ERLEBNIS- & PFERDEBAUERNHOF - FAM. WASLE/WIESENHOFER
8182 Puch bei Weiz 29 - Tel. +43(0)3177-2257
www.hoadnbauer.at
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Unsere Verfiihrerbetriebe

ARONIAMANUFAKTUR KOCK

Alles bliiht wieder!

Jo wunderschon! Und?? Auch schon die Nase
L\ Y weit vor die Tiir gestreckt und tief Luft
geholt? Den Friihling eingeatmet? Vielleicht
sogar schon ins Haus gezaubert mit einem
kleinen blithenden StrauB am Kiichentisch?

Herrlich anzusehen sind auch die Bliiten der
Aroniabeerenim Mai - kleine Naturkunstwerke,
da haben’s die Bienen gleich wieder eilig -
munter brummen sie von einer bliihenden
Dolde zur nachsten. Und erst unsere Paw Paw
(Indianerbanane) - pur-
purfarbene Gléckchen,
auf die besonders die
Hummeln fliegen. Neu-
gierig geworden? Dann
komme doch vorbei und
schau sie dir an!

@ ARONIAMANUFAKTUR

ARONIAMANUFAKTUR KOCK
8181 St. Ruprecht an der Raab - Lohngraben 50
Tel. +43(0)676-5865115 - www.aronia-koeck.at

OBSTBAU BERGER

Friihlingsfreuden...

Familie Berger im blithenden Obstgarten.

“*ir leben in und mit der Natur und sehen es als groRes
Privileg, regionale Lebensmittel zu produzieren, zu
verarbeiten, zu kochen und zu genieRen.

Die Jagd und gutes Essen sind groRe Leidenschaften unserer
Familie und beides passt auch hervorragend zusammen. Immer
am zweiten Samstag im Monat, von Mai bis Dezember, hast du
die Moglichkeit, regionales Wildbret und Wildspezialitdten bei
uns Ab-Hof zu kaufen. Vorbestellung von frischem

gt
Wildbret erbeten. Wir starten heuer am Samstag, %
dem 8. Mai. Mehr iiber uns findest du auch unter
www.obstbau-berger.at. O{rﬂ'ﬂw
BERGER
.............................................................................. +lg. Troggusl
OBSTBAU BERGER

8182 Puch bei Weiz - Harl 1 - Tel. +43(0)664-311 24 44
www.obstbau-berger.at

o IbAS BLUTENMEER} DES'VERFUHRERLANDES

EINFACH UNBESCHREIBUCH'

Der Zufall ist Gold!

'i__.al
© Frutura

A

r

liebtesten und vielfiltigsten Apfel. Vor allem hier in
der Steiermark, wo ich reif und knackig geerntet werde,
ist mein Geschmack kostlich!

Ob als Frischobst oder fiir milde Babynahrung, zum
genussvollen Kochen oder Backen, das muss ich in aller
[ Bescheidenheit doch sagen, meine Vielfalt ist glanzend.
1 Zu Recht haben sie mich im Jahr 1914 in den USA Golden

Delicious getauft, goldene Kdstlichkeit. Wobei, so lange wie
| ich schon hier bin und so gut wie mir das Genussparadies-
Klima bekommt, solltens mich eigentlich umtaufen auf
steirischen Goldapfel...

‘ ch bin ein Kind des Zufalls und doch einer der be-
|
|

KURZ UND BUNDIG:

Geschmack: sufl mit dezenter Sdure I
Bliitezeit: April/Mai I
Erntezeit: ab Mitte September

GrofRe: grof}, hochgebaut

Merkmale: goldgelb, bei guter Reife rote Wange

Lagerfahigkeit:

Verwendung:

bis August

Frischobst, zum Kochen und Backen

Namensherkunft: aus Louisiana (USA)

Golde n Delicious |




Verfiihrer Nr. 88

R
i
A R Y,

P

dam und Eva mussten nicht
e pflanzen und hegen, um ihren
schicksalshaften Apfel zu ernten. Wir
leben zwar im Genussparadies, aber
fiir unsere Obstbauern bedeutet es viel
Arbeit, bis sie dir einen saftigen Apfel
anbieten kénnen. Dafiir wirst du nicht aus
dem Paradies vertrieben, wenn du davon
abbeif3t.

Unsere Region ist von Natur aus fiir den
Apfelanbau prédestiniert. Der Apfel liebt
Sonne und Warme, braucht aber im friihen
Herbst kalte Nachte, um auszureifen und
stiR und rot zu werden. Hierfiir schenkt
uns die unmittelbare Nahe zu den Bergen
den ,Jausenwind, der kalte Luft aus den
hoéheren Lagen in die Taler weht.

Frither geschah der Apfelanbau in Form von
Streuobstwiesen, die aber im Laufe der Zeit
den Plantagen, die mehran groflgewachsene
Weingdrten erinnern, gewichen sind. Das hat
gute Griinde. Erleichterungen bei der Ernte
sind nur einer davon, ein weiterer ist, dass
in den schmalen Plantagenreihen wirklich
jeder Apfel in der Sonne baden kann,
wahrend es bei Streuobstbaumen immer
Friichte gibt, die ein Schattendasein fiihren.
Mag der Jausenwind zwar siiRe Friichte
erschaffen, die Nahe zu den Bergen fordert
leider die Hagelhaufigkeit. So wurden im
Laufe der Zeit verschiedenste MaRnahmen
gesetzt, darunter neben den Hagelfliegern
auch die Hagelnetze, die heute das Er-
scheinungsbild der ApfelstralRe pragen. Die
schmalen, niedrigen Baumreihen lassen
sich mit Netzen gut schitzen, bei groReren
Streuobstbdumen ware dies nicht so leicht

T e
YT 5,

EIN BLICK HINTER DIE KULISSEN
Arbeitenim Paradie s

moglich. Da ein einziger kurzer Hagel zu
einem kompletten Ernteausfall flihren kann,
ist dies eine wichtige Angelegenheit fir das
Uberleben der Betriebe.

Ehe nun Baume in einer neuen Plantage
gepflanzt werden kénnen, ist viel vorzube-
reiten. Auf der ausgewahlten Flache werden
MaRnahmen zur Férderung des Bodenlebens
gesetzt, denn nur ein guter, lebendiger Bo-
den erhalt auch auf Dauer gesunde und
kraftige Badume. Es werden Steher fir die
Hagelnetze aufgestellt, dazwischen Drahte
gespannt und Halterungsschlaufen fiir die
Baumchen befestigt.

Der Bauer hat bereits zwei Jahre davor ent-
schieden, welche Sorte er setzen wird, damit
die Pflanzenineineraufden Erwerbsobstbau
spezialisierten Baumschule grofRlgezogen
werden kénnen. In diese Wahl spielen viele
Kriterien hinein, neben der Eignung fir die
gegebene Flache und den Kundeninteressen
sind auch die Wiinsche des Handels wichtig.

Dies gilt es fiir die Lebensdauer solch einer
Plantage - 15 bis 20 Jahre - vorauszusehen.

Jahrelange Arbeit ist nétig, damit Kreu-
zungen zu neuen Sorten herangeziichtet
werden. Wesentliche Kriterien sind dabei
Geschmack, Optik und Konsistenz, aber
natirlich auch die Resistenz gegen verschie-
dene Krankheiten, Schadlinge und Klima-
veranderungen. Doch auch alte Sorten er-
freuen sich groRer Beliebtheit.

Von den veredelten Jungbaumchen werden
im Friithjahr etwa 3.000 Stiick auf einen
Hektar Flache gepflanzt. Trotz Pflanz-
maschine ist Teamwork angesagt, um diese
Arbeit effizient zu erledigen.

Eine neue Plantage ist eine grofRe Investition,
die sich erst nach etwa acht Jahren amor-
tisieren kann. Im zweiten Standjahr gibt es
die erste kleine Ernte, nach 5 bis 6 Jahren
sind die Bdume im Vollertrag.

Was dies fiir den Obstbauern an Arbeit im
gesamten Jahreslauf ergibt, erfahrst du
in der Sommerausgabe des ApfelstraBen
Verfiihrers.

... dass weifde Hagelnetze am besten fiir die Sonnendurchldssigkeit wdren, aber
schwarze um ein Vielfaches haltbarer sind. (Vereinzelt wird nun auch mit anderen

Farben experimentiert.)

... dass wir durch die Globalisierung immer neue Schddlinge erhalten, aber die
Niitzlinge, deren Futter diese neuen Schddlinge sind, nicht importieren diirfen.
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OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER
Von 22. bis 30. Mdrz

ONLINE-AKTIONSTAGE beim Niglbauer zum
Kennenlernen unter www.niglbauer.at/shop

WIRTSHAUS MEISSL
Ab 26. Mdrz
BLUTEN-WANDER-PICKNICKZAUBER

Anfang Mai bis Ende Juni
MAIBOCK - DAS ERSTE WILDBRET IM JAHR

OBSTBAU BERGER
Samstag, 27. Mdirz
von 9 Uhr bis 13 Uhr: ,,WILDES” OSTERN

Samstag, 8. Mai
von 9 Uhr bis 13 Uhr:
VERKAUF VON WILDSPEZIALITATEN

ERLEBNISGARTEN HOFLER

Mittwoch, 31. Mdrz

ganztigig OBSTBAUM- VEREDELUNGSSERVICE
Bring einen Zweig mit!

OBSTBAU PIRCHHEIM
Jeden Samstag von 10 Uhr bis 17 Uhr
und zu den offiziellen Offnungszeiten
OSTERAUSSTELLUNG

DER THALLER -

WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL****

Auch heuer gibt es Thaller’s traditionelles,
hausgemachtes OSTERBROT und OSTERKIPFERL
Vorbestellung unter 0664 - 19 28 873

OBSTHOF-EDELBRANDE PIEBER

ENTLANG DER GESAMTEN

STEIRISCHEN APFELSTRASSE
Mitte April bis Mitte Mai
BLUTENWOCHEN 2021

BIOHOF SCHLOFFER
Samstag, 24. April und Samstag, 1. Mai
BLUTENRALLYE im Schauobstgarten

OBSTBAU SPEZIALITATENBRENNEREI WILHELM
Zur Bliitezeit beim Wilhelm Sonntags gedffnet!
Donnerstag, 29. April

ALLES APFEL ZUR BLUTEZEIT

Freitag, 30. April
WEINVERKOSTUNG

Samstag, 1. Mai
ABAKUSVERKOSTUNG
Entdecke den Nullmeridian des guten Geschmacks

Ab Juni
Beginn der KIRSCHENZEIT zum Selberpfliicken

ST. RUPRECHT AN DER RAAB
Samstag, 1. Mai

ORF RADIO STEIERMARK ANRADELN
beim Raabtalradwirt Locker & Légere

KERNOTHEK
Ab Mai wieder FIXFUHRUNGEN mittwochs und
freitags um 15 Uhr und samstags um 10.30 Uhr

BOGENBAU GERHARD WIESLER
Sonntag, 23. Mai
BOGENBAUKURS KOMPAKT
Ndhere Infos unter 0660 - 81 88 610

Freitag, 9. April bis Samstag, 15. Mai
VERKOSTUNGEN erweitert durch
reinsortige Apfelbrdnde

Genussparadies

Steirische

RSC'FINUP‘PER wie!
I ApfelstraB3e

-_-'DiEVER_S‘?JHIEDENEN -
" BLUTEN DUFTEN!

www.apfelstrasse.at
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